
 

 

Tagesempfehlung 

Kleine bunte Landpastete auf Ruccola und  pikantem Spargelcocktail  6,00 

Luftige Schafskäse – Terrine mit marinierten Käferbohnen und Kernöldip 6,00 

****** 

Klare Rindsuppe mit Frittaten  3,00 

Klare Rindsuppe mit Gemüse - Biskuittschöberl 3,00 

Spargelcremesuppe vom  heimischen  Spargel und Lachsnockerl  4,00 

***** 

Gebackene Spargelpalatschinke auf Paprika – Spargelragout und Krottendorfer 

Wildschweinrohschinken   11,00 

Gebackene Schweinsschnitzel mit Butterreis  9,00 

Knusprige Grammeltascherl auf Cremekraut und grünem Spargel  14,00 

Gebackene Cordon Bleu mit Petersilienerdäpfel und gemischten Salat 13,00 

Gebratener Zander vom Güssinger Hoffmannteich  auf Kräutersoße, 

Erdäpfelpüree und Speckspargel  16,00 

***** 

Schoko – Nusspalatschinke  5,00 

 Schokolade – Chilliparfait  auf Erdbeeren - Spargerlsalat 5,00 

Spargel -Tiramisu – Terrine  mit Joghurtsorbet   5,00 

Über Torten und Kuchen informiert Sie unser Servierpersonal 



 

 

Rund ums Gatterwild aus Neustift bei Güssing! 

Rohgeräucherter Wildschweinrohschinken mit Nussruccola - Apfelsalat  6,00 

***** 

Sämiges Wildragout vom Neustifter Gatterwild mit Güssinger 

Nudelwalkernudeln und gebratene Speckstreifen  10,00 

Gegrillter  Wildschweinrücken auf Güssinger Nudelwalker – Pilzrahmnudeln und 

Wildschinken  14,00 

Die Burgklassiker ! 

„Fürst  Batthyany – Pfanne“  15,00 
Gebratener Rostbraten mit Schwammerlsauce, Güssinger Nudelwalkernudeln 

und südburgenländischem Saisongemüse 
 

Knappenspieß zur „Burg Güssing“  13,00 
Gegrillte Fleischsstücke vom Federvieh am Spieß auf Speckerdäpfeln mit Paprikadip und 

Salatstücken 

Witwenturmschnitzel „anno dazu mal“  11,00 
Gefülltes Schweinsrosentascherl mit buntem Erdäpfel – Paprikagröstl  

und Burgkräutercreme 

Für unsere kleinen Gäste 

Kindersuppe ( Klare Rindsuppe mit Backerbsen )  2,00 

Gebackene Kinderschnitzel mit Pommes frites   6,00 

Würstelspieß mit Pommes frites  6,00 

Gebratene Putenbruststreifen mit Petersilienerdäpfel und Kräuterbutter 6,00 



 

 

Weinempfehlung 

Weingut Frühwirt, Klöch 

Scheurebe 2010   Glas  € 3,00  Flasche   18,00 

Welschriesling 2010   Glas € 3,00  Flasche   18,00 

Gelber Muskateller   Glas € 3,50  Flasche  19,00 

 

Weingut Platzer; Südsteiermark 
Welschriesling 2010   Glas € 3,00  Flasche  18,00 

Sauvignon Blanc 2010  Glas € 3,50  Flasche  19,00 

 

Weingut  Nigl; Wachau 

Grüner Vetliner 2010, Senftenberg Piri Glas € 4,50  Flasche  24,00 

Riesling 2010 Senftenberg Piri   Glas € 4,50  Flasche  24,00 

 

Weingut Leo Sommer, Donnerskirchen 

Grüner Vetliner 2010   Glas € 3,00  Flasche  18,00 

 

Weingut Wachter – Wiesler; Deutsch Schützen 

Bela Joska 2008   Glas € 4,00  Flasche  21,00 

 

Weingut Herzceg; Gaas 

Private Selection 2008  Glas € 4,00  Flasche  21,00 

 

Weingut Fikisz / Schils; Hagensdorf 

Uhudler 2010    Glas € 2,50  Flasche  16,00 

 

Weingut Josef Wallner; Deutsch Schützen 

Blaufränkisch classik   Glas € 3,50  Flasche  19,00 

 

Weingut Kopfensteiner; Deutsch Schützen 

Blaufränkisch classik   Glas €  3,50  Flasche  19,00 

 

Weingut Walter Lorenz; Tafelberg 

Blauer Zweigelt   Glas € 3,50  Flasche  19,00 

Blaufränkisch classik   Glas € 3,50  Flasche  19,00 

 

Weingut Kerschbaum; Horitschon 

Blaufränkisch „Hochäcker“  Glas € 4,00  Flasche  21,00 
 


